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Empanadilla de “gamba amb bleda”, croqueta de calabaza con mussola y caramelo 
de hueva de Mújol
Pastisset de gamba amb bleda, croqueta de carabassa amb mussola i caramel de fresa de Mújol

Albedo helado de cidra con quisquilla y su vichysoisse cítrica
Albedo gelat de cidra amb quisquilla i el seu vichysoisse cítrica

Tartar templado de gamba blanca con guisantes del terreno y cigala Mosquito
Tàrtar temperat de gamba blanca amb pésols del terreny i escamarlà Mosquit

Sepionets a la brasa con boletus y brotes de espárragos verdes
Sepionets a la brasa amb boletus i brots d’espàrrecs verds

Arroz meloso de bacalao, perretxicos y Ficoide glacial
Arròs melós de bacallà, perretxicos i Ficoide glacial

Gamba de Dénia hervida en agua de mar (opcional) (supl. 14€)
Gamba de Dénia bullida en aigua de mar (opcional) (supl. 14€)

Coca de dacsa con pisto de tonyina de sorra y almendra Marcona con hueva de atún 
sobremadurada
Coca de dacsa amb samfaina de tonyina de sorra i ametla marcona amb fresa de tonyina sobre madurada

Fresitas de Canals en texturas con cítricos y migas de chocolate blanco
Maduixetes de Canals en textures amb cítrics i molles de xocolate blanc

Pescado de lonja a las brasas tocadas de sarmiento con mojo de pulpo seco, 
trigo verde y espalda emulsionada al azafrán
Peix de llotja a les brases tocades de sarment amb banye de polp sec, blat verd i esquena emulsionada al safrà
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