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ENTRADAS FRIAS

Tomate Alifiao , tomate raf, cebolleta, AOVE y vinagre 9.5€ Ensaladilla de Gambas y Periquitos, @w 9.5€
la mads vendida

Tomate Rosa con Ventresca, @ 13.9€

Anchoas y Boquerones Recién Casados, T1.5€
tomate rosa, cebolleta, AOVE, vinagre con Ventresca yBoq e

con AOVE
Ensalada Griega, () 13.9€
lechugas mezclum, queso feta y pepinillos encurtidos con aderezo Salpicon de Pulpo y Langostinos, @0 13.5€
de yogurt, pepino y lima
Salmorejo de Cordoba, (0% 6E Asadillo de Colores con Melva Canutera, € 12.8€
con taquitos de jamén ibérico y hueva pimientos asados con AOVE con Ventresca
Gazpacho de Toda Andalucia, 6€ Tartar de Atun de la Almadraba, @@ 21.9€
con jamon ibérico tostado al horno con una cama de guacame y toritas de yuca "casabe”

ENTRANTES CALIENTES

Calamar de Potera a la Plancha, O@ 18.9€ Flores de Alcachofas 14.9€
con mahonesa de lima con jamon Ibérico, o

Pata de Pulpo a la Brasa, C} 21.3€ marineras con carabineros @@
con patatas boca abajo Puerros Confitados y Braseados 13.9€

- ; Q Habitas con Chipirones Q 21,38 Duo de Esparragos con Jamon Ibérico 15.9€
>4 \{ Tortillita de Camarones (ud) @ 2.95€ CHACINAS Y QUESOS
\ /\ ' Croquetas de mi Casa (racion 8 unid) 0%0
Jamaén 11€ Jamaén de Bellota, 24.5
: Carabineros @ 11£ Lomo lbérifﬂ, 18.9
. Chipirén Q 11€ Queso de Oveja Afejo Resewa,o 13.5
' en AOVE
' : Boletus 11€
Queso de Payoyo, e 14
Mixtas (iamon, carabinero, chipiron, boletus}(}@ 13€ de la Sierra de Céddiz
Rabo de Toro 13€ Tabla de Ibéricos Surtidos, 22.5

PUERTO DE MAR CUCURUCHOS MAR E FISH A LA BRASA

Berberechos al Vapor ) 17.9€ Cazon en Adobo 9.5€
directo de Galicia ° Tataki de Atdn de la AImadraba,@@@ 21.5€
: A con salsa de soja
o MalagaIO 14.9€ Boqueron Malagueno @ 12.9€ )f
salteadas Bastones de Berenjena con Miel 0 9,5€ )
= Lubina a |a Brasa @ 18.9€
Mejillones Gallegos, C} 10€ _
directo de las rias Choco Frito Q 9.5¢
Navajas, (%) 17.9€ N e 14.9€ Lomo de Bacalao a la Brasa Q 16.9€
a la plancha C}
Rejos 9.5€ -
Zamburifias,{ 2 ud 3,5€ - racién (6 ud) 15€ J Cogote de Corvina ) 19.5€
Gamba Roja, @ docena 26.9€ Boqueron pero al Limon @ 12.9¢
Pixin o Sapit 22.9€
Langostinos Sanluquenios, @ 6ud-19,5€ Delicias de Merluza e 12.5€ ixin 0 Sapito @
S;:fjiflan[a' @ A9:RE Gamba Cristal con Huevo Poché @@12.% Rodaballo a la Brasa @ por persona 22.9€
(para 2 personas)
Almeja Fina, Q 24.9€ Puntillitas de Cadiz Q 14.9€
al jerez .
! Calamares de Potera con sus Patitas { ) 15€ Centro de Corvina a la Plancha @ 16.9€
Ostra Gallega, C} ud 4€ - racion (6 ud) 20€
Concha Fina,{") ud 3,5€ - racién (6 ud) 16.5€ Nuestro Variadito @ () 18.3¢
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Rabo de Toro de Dofia Dori 20.9€ e ' YOI G LU T E N

Pluma |bérica Fliteada 19.9€

Lomo Bajo de Vaca Vieja 24.5€ =T 1 ( COLABORADOR

Solomillo de Vacuno Mayor 23.9€ s Asociacion de Celiacos y
sibles al Gluten

wiwnw. caliacosmadrid.org

Secreto a la Brasa 16.5€



Coulant de Chocolate w
Negro o
Blanco

Tarta de Queso Casera o@

Pastel de Limén 0®
Tiramisu o®

Tarta de Nueces

Semifrio de Maracuya

COSITAS DULCES

6.5€

Arroz con Leche y Citricos 0@
Sorbetes

Limon

Mango

Helados: m

chocolate, stracciatela-coco, avellana,
mango-maracuya

Surtido de Postres W@

cuando no te puedes decidir




