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Nuestrascroquetassupercremosasyctujienres-4ursupercreanyandüunchycroquettes

l/2 ración - l/2 portion - 7€

T-Bone,unauténticodosenunodondesepuedendequstardoslexturasydossaboresdislintosenelf¡,isf],oparo-I-Bone,atrletwo-

in-one where yo! can taste two textures and two díÍfercnt flavorc on ke sane plate

SreahTarrar.cremoso. y pcado ¿lmorerlo - S¡p¿,{ ¡¿llrl de¿ny ¿nd thopped ¿¡ úe nonent

18,80 €

Tacos de bacalao en tempura, crujientes yjuqosos, servido con alio ¡ cíttico - Cr¡spy a¡djuicytenpura cod tacos served with cítrus a¡oli

¡
I l(tI

qÉKTÉ

Jamón ibérico de bellota - /crrr-led lberian han 24,00 €

Paracompartn

Carpaccio de buey, con AoVt, rúcúay par.¡,esato - Beef carpaccio, ,ttith tV00, a gula and Parnesan 19,5¡ €

Carpaccio de qamba roja, con vinaqreta de cítricos - fedsárirp carpaccia, ,;t/ith c¡trus v¡na¡grcne 18,50 €

Tabla de quesos - cáeese p/al¡e¡ 15,50 €

Nuestra ensaladilla rusa con ventresca de bonito, y acompañada con pan cárasau - ,ur Prssá, salad w¡th tuna bely, and acconpanied

t/,Ración- h Port¡0n8,50 e

14,00 €

Nuestro Crispy Chicken, crujientes lias de po lo acompañadas con una salsa sweet chili- ¿I/r Crispy Ch¡cken, cr¡spy ch¡cken str¡ps

served with a sweet ch¡l¡ sauce

t/iRación- h Portiong,so L

1J,50 €

Ensaladas

Burrata italiana, con tomate de lemporada, pesto, rúcula y ceh olla crtjiente - Ital¡an burata, w¡th seasonaltonato, pesto, aruqula and
15,50 €

Tomale de temporada con bruschelta de aceilunas, ajoyacaparras- 1J,80 €

0elikabra, mezclum, cherys, anacardos, queso 0elikabra, cebolla crujiente y qazpacho de manqo- Del¡*abra, nezclun, cheÍys,

cashews, 0el¡kbB cheese, cr¡spy on¡on and nango qazpacho
12,9! €

Delñercado

12,50 €

Lanqoslino en pankocrujiente, con nuestra mayonesa de kimchee - Shr¡np ín cispy panko, wíth ou k¡nchee nayo¡n¿¡se 14,50 €

A cachofas confiradas rn aceitede o¡va'tand¡ed art¡chokes ¡n olive oil 16,50 €

Puerros confitadosy a la brasa, con salsa romescu - 6arr1¿rd gr¡led leeks, vtíth ronesco sauce 12,9¡ €

Nuestro torezno servido con palalas revolconas - our pork bely served with mashed potalo 16,30 €

Carnes üaduras a la Brasa

Entrecote de omo bajo deshuesado 400C - Boneless lo¡n entecote 4üA

500qr.-42,00€
33,50 €

Chuletón de lomo alto de I KG, servido con hueso - /,(d ¡-áare steak, seruedwhhbone 75,00 €

So omillo de vaca a la parrilla - 6í7ed beeftenderloin 25,50 €

78,00 €

(0pcionalcon Foie rallado 26€,0priona with qrared Foie 26€l

23,00 €

Pluma de cerdo ibérico con chim¡chuÍi- lber¡an park featherw¡th ch¡nichur¡ 19,90€

Carnes ahumadas Black Angus a baja temperatura

BRISKET cocinado y ahumado a fueqo lento y suave duranle 18 horas, extremadamenle sabroso y jtqoso - gñlSKtI cooked and snoked

on a slow and qenue heat for 18 holrs, extrenely tasty and ju¡cy
25,00 €

Black Ángus bürqer

Auténticacarne de BLACI(A GUSa a parila, con panbrioche, queso cheddar, tomate,lechuqa y cebolla encurtida, acompañada de

pafafasfritas- Althent¡c q bdqLACKA AUS beel with br¡oche bread, cheddar cheese, tonato,lettuce and p¡ckled oníoa servedwith

Crispychicken burqer-queso cheddar,lomate,lechuha y cebolla encurtida, salsa mayo y papas ÍÍitas - cheddar cheese, tomato letluce

& pickled onion, mayo sauce amd french fries16,50€

0el ar

19,0! €

Lomo de bacalao a la brasa, con pimienlos de piquilo caramelnados- Er¡Ied cod f¡Iet w¡th caranel¡zed p¡quilo peppers 2C,00 €

Tarlar de salmón ahumado, con cremoso de aquacate, y qazpacho de .¡,anqo - Snoked salnon tartarc, wík avocado crean, and nango
16,50 €

Cálemares fritos á le ándáhná - lndelúsien fr¡ed sdtid

Nuest.a tarta super cremosa de queso y qalleta maria (adicliva)- Supet creanycheesecake and ñaria cook¡eladd¡ct¡ve)

19,5¡ €

7,90 €

Nuestratartadequesoyducedeeche{nresislibe)-c¡eeser¿keanddulcedelechelínesíst¡ble) 7,90 €

Nuestra tarta coulanr de chocolate' Chocolate coulant cake 7,90 €

Nuestra tarta manzana y hojaldre con bola de he ado - Apple and pufl paslry pie with ice creamscoop 7,90 €

He ados arlesanos - Artisan ice creanr 6,50 €


